
Förrätter
1. Vårrullar (2 st).........................................................................55:-
2. Kycklingsoppa.........................................................................55:-
3. Tre ingredienserssoppa............................................................55:-

5. Ägg och tomatsoppa................................................................55:-
6. Pekingssoppa...........................................................................55:-
7. Satay ayam, kycklingspett med jordnötssås (2 spett)..............70:-
8. Vegetariska minivårrullar (10 st) ...........................................55:-
Kyckling
9. Kycklingfilé i skivor med grönsaker.....................................110:-
10. Kycklingfilé i skivor med ananas..........................................115:-
11. Kycklingfilé i skivor med grönsaker i currysås.....................110:-
12. Kycklingfilé i skivor med bambuskott..................................110:-
13. Kycklingfilé i skivor med grönsaker och cashewnötter........115:-
14. Kycklingfilé i skivor med champinjoner...............................115:-
15. Friterade kycklingbitar med curry eller sötsursås.................110:-
16. Kycklingfilé i skivor med vildpeppar, grönsaker 

och cashewnötter (stark)........................................................115:-
17. Kycklingfilé i skivor med ananas (stark)..............................115:-
18. Kycklingfilé i skivor med grönsaker i sojabönssås (stark)....115:-
Biff
19. Biff i strimlor med bambuskott.............................................110:-
20. Biff i strimlor med bambuskott och purjolök........................110:-
21. Biff i strimlor med lök...........................................................110:-
22. Biff i strimlor med grönsaker................................................110:-
23. Biff i strimlor med tomat.......................................................110:-
24. Biff i strimlor med ananas (stark)..........................................115:-
25. Biff i strimlor med bambuskott i currysås.............................110:-
26. Biff i strimlor med champinjoner..........................................115:-
27. Biff i strimlor med grönsaker i sojabönssås..........................115:-
28. Biff i strimlor med broccoli...................................................115:-
Räkor
29. Friterade räkor med curry eller sötsursås..............................125:-
30. Räkor med grönsaker och vitlök...........................................125:-
31. Räkor med grönsaker i currysås............................................125:-
32. Räkor med grönsaker och cashewnötter................................130:-
33. Räkor med grönsaker.............................................................125:-
34. Räkor med tomat...................................................................125:-

Fisk
35. Friterat fisk med curry eller sötsursås...................................125:-
36. Friterade bläckfisk med curry eller sötsursås........................125:-
37. Bläckfisk med grönsaker.......................................................125:-
38. Bläckfisk med grönsaker i sojabönssås.................................125:-
Fläsk
39. Friterad fläsk med curry eller sötsursås.................................110:-
40. Fläsk med grönsaker..............................................................110:-
41. Fläsk med champinjoner.......................................................115:-
42. Revbensspjäll med grönsaker i sojabönssås..........................115:-
Anka
43. Friterad anka med sötsur eller currysås.................................145:-
44. Pekinganka............................................................................170:-
45. Anka med champinjoner.......................................................145:-

Stekt ris och stekta nudlar
46. Stekt ris med kyckling...........................................................110:-
47. Stekt ris med biff...................................................................110:-
48. Stekt ris med räkor................................................................110:-
49. Stekt ris deluxe (kyckling, räkor och skinka)........................110:-
50. Stekta nudlar med kyckling...................................................110:-
51. Stekta nudlar med räkor........................................................110:-
52. Stekta nudlar deluxe (kyckling, räkor och skinka)................110:-
Annat
53. Chap suey deluxe 

(kyckling, räkor bläckfisk och grönsaker).............................135:-
54. Wokade grönsaker.................................................................100:-
Omelett
55. Omelett med räkor.................................................................110:-
56. Omelett deluxe (kyckling, räkor och skinka)........................110:-
Efterrätt
57. Friterade bananer eller ananas med glass................................55:-
58. Glass med chokladsås..............................................................40:-

Extra ris.............................................................................................30:-
Extra currysås/sötsursås/jordnötssås.................................................20:-
Räkchips............................................................................................25:-
chilisås..............................................................................................30:-



Szechuan rätter
59. Szechuan oxfilé med paprika (stark).....................................155:-
60. Szechuan oxfilé med grönsaker (stark).................................155:-
61. Szechuan kycklingfilé i skivor med grönsaker (stark)..........115:-
62. Szechuan jätteräkor med grönsaker (stark)...........................145:-
63. Szechuan bläckfisk med grönsaker (stark)............................130:-
64. Szechuan anka med grönsaker (stark)...................................145:-
65. Szechuan fläsk med grönsaker (stark)...................................115:-
66. Szechuan biff i strimlor med grönsaker (stark).....................115:-
67 Szechuan biff special (friterat biff i sötstarksås)...................130:-

Indonesiska rätter
B1. Nasi goreng, stekt ris med kyckling, räkor, 

skinka, curry och kycklingspett.............................................130:-
B2. Bambi goreng, stekta nudlar med kyckling, räkor,

skinka, curry och kycklingspett.............................................130:-
B4. Satay ayam, kycklingspett med jordnötssås (4 spett)............135:-
B5. Dagging sambal, biff i strimlor med grönsaker i chilisås......115:-
B6. Ayam sambal, kycklingfilé i skivor med grönsaker i chilisås115:-
B7. Udang sambal, räkor med grönsaker i chilisås......................130:-
B8. Sotong sambal, bläckfisk med grönsaker i chilisås...............130:-
B9. Sayur sambal, grönsaker i chilisås........................................110:-

Rekommenderade rätter
01. Två små rätter (biff och räkor med curry eller sötsursås).....125:-
02. Tre små rätter

(biff, kyckling och räkor med curry eller sötsursås).............145:-
03. Friterade jätteräkor med curry eller sötsursås.......................145:-
04. Jätteräkor med grönsaker i vitlöksås (stark)..........................145:-
05. Jätteräkor med kycklingfilé och grönsaker (stark)................140:-
06. Biff i strimlor med broccoli i ostronsås.................................120:-
07. Biff i strimlor i ostronsås.......................................................135:-
08. Biff i strimlor med paprika (stark)........................................115:-
09. Biff i strimlor med grönsaker i barbecuesås..........................115:-
010. Kycklingfilé i skivor med grönsaker i barbecuesås...............115:-
011. Friterade kycklingvingar.......................................................120:-
012. Kyckling med ”oljeregn”.......................................................140:-
013. Kyckling med jordnötssås.....................................................130:-
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